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a posicdo de organizadores de um ja tradicional
Ranking de Cachacas, ficamos embriagados de fe-
licidade ao notar que desde a primeira edicao, em
2003, 0 interesse pelo destilado nacional tem cres-
cido. Mais uma vez reunimos 22 jurados entre en-
tusiastas e especialistas na bebida (contra 13 em 2007 e 15 em 20009)
e recusamos varios voluntdrios para a degustacdo das vencedoras.

O ranking da PLAYBOY é a principal referéncia para quem quer co-
nhecer e saborear as melhores cachacas do Brasil, e as 20 a seguir des-
tacaram-se entre as cerca de 4 mil marcas existentes no pais.

O método usado foi o mesmo das avaliacdes anteriores: pedimos a
cada um dos jurados uma lista com suas dez cachacas favoritas. De-
pois, com a ajuda do Instituto de Matematica e Estatistica (IME), da
USP, definimos o niimero de pontos que as cachacas ganhariam pe-
la posicdo nas listas: 25 para primeiro lugar, 20 para segundo, 16 pa-
ra terceiro etc. Finalmente, listamos as 2o mais pontuadas. Os 220
votos espalharam-se por 102 cachacas, mas as 20 primeiras concen-
traram 63% do total de pontos — pois apareceram mais e em posi¢des
mais altas do que o restante. Entao convidamos o cachacier Leandro Ba-
tista e a chef Bel Coelho para a degustacdo das classificadas no Enge-
nho Mocoté, espaco de eventos do restaurante Mocotd, em Sao Paulo.

'0S DEGUSTADORES =

v \'
LEANDRO BATISTA BEL COELHO
O cachacier comegou como gar-  Aos 32 anos, a chef do restaurante
gom na correria do restauran-  Duidiz ter iniciado suarelacao com a

te Mocoté ha seis anos e se espe-  cachaca ainda na adolescéncia, “nos
cializou em cachaca ha dois. Nes-  tempos aureos doforrd”, como ela diz.
se pouco tempo Leandro girou o Dona de paladar e olfato sobre-huma-
pafs conhecendo dezenas de alambigues e assomou nos, Bel viaja 0 mundo atras de sabores e técnicas culina-
3 elite dos especialistas do Brasil. Da palestras e con-  rias, mas formou-se mesmo afetivamente em meio a comi-

selhos sobre o assunto e ndo pretende parar tdo cedo.  dase bebidas brasileiras, entre elas cachaca, que ela adora.

¢ OSJURADOS *—

ALBANO MARTINS RIBEIRO “Ombardsman” dos bares Filial, Genésio e Genial, em Sao Paulo JOSIMAR MELO Jornalista e critico
gastrondémico da Folha de S.Pauwlo SOUZA Barman do bar Veloso, em S40 Paulo LEANDRO BATISTA Cachacier do restaurante Mocotd
JOSE EDUARDO CAMARGO Redator-chefe do GUIA 4 RODAS e colecionador de cachacas MAURO MARCELO ALVES Editor de vinhosdarevista
Gula MAURICIO MAIA Publicitério. sommelier, consultor especializado em cachaca e criador do site ocachacier.com BRUNA CARAM Cantora
e hoa de copo, apaixonada por cachaca JOAO BOSCO FARIA Doutor e pesquisador em guimica de destilados pela Unesp MIGUEL ICASSATTI
Editor-chefe do site VIAJEAQUI e critico de bares CESAR ADAMES Especialista em bebidas, professor do Senac e da Escola de Gastronomia
da Universidade de Caxias do Sul (RS) SERGIC ARNO Chef e colecionador de cachagas MILTON LIMA Pesquisador, apreciador de cachacas
e criador do site cachacas.com ALEXSANDER SILVA Idealizador e degustador do site amigosdacachaca.com.br RICK ANSON Professor de
bebidas do Centro Universitario S4o Camilo CARLA PERNAMBUCO Chef do restaurante Carlota MESSIAS S. CAVALCANTE Considerado o
maior colecionador de cachacas do mundo, tem acervo com mais de 15 mil rotulos LEANDRO MARELLI DE SOUZA Pesquisadordadreade
tecnologia de bebidas e controle de qualidads em bebidas alcodlicas pela Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz (Esalg/USP)
DIRLEY FERNANDES Diretor do documentario Devotos da Cachaga (2010) MANOEL BEATO Sommelier do restaurante Fasano, prepara
livro sobre cachacas para o fim do ano MARCELD TAS Apresentador e jornalista. nascido e criado no interior de SP em contato com a
cachaca desde os 13 anos RICARDO CASTILHO Diretor de redacfo da revista Prazeres da Mesa JOSE LUCIO MENDES Diretor da ExpoCachaca
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RAINHA
DAS GERAIS

Curvelo (MG)
Graduacdoalcodlica:
43%
Envelhecimento: Trés
anosemcarvalho
Posicéo anterior:
Naoentrou

Adogura é

a principal
caracteristica

da Rainha das
Gerais. “Ocarvalho
americano da esse
sabor de baunilha”,
explica Leandro
Batista. Apesar

de os tonéis de
repouso serem
grandes, ogue
“dilui” o sabor

da madeira, o
carvalho usado
aguideixa sua
marca nacachaca
[por ser novo.

s

FOTOS: LEOFELTRAN
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WEBER HAUS
ENVELHECIDA
EM UMBURANA
Motim (RS)
Graduac3oalcodlica:
38%

Envelhecimento: Umano
emumburana
Posicaoanterior:
Naoentrou

Os barris peguenos

(700 litros) de madeira

nova marcam essa
cachaca com sabores
fipicos da umburana.
Canela, améndoas,
couro, cravo e babacu
foram notados

pelo degustadores.
“Licorosa, com um
amargor confortavel,
deveria estar melhor
classificada”, opina
Bel Coelho. “Agrada
atodos os paladares”,
diz Leandro Batista.

180
ARMAZEM
VIEIRA
SAFIRA
Floriandpolis (SC)
Graduacao
alcodlica: 40%
Envelhecimento:
Seisanosemaririba
egrapia

Posigdo anterior: 132
Mesmo que as
madeiras usadas
sejam neutras,

0s degustadores
acharam que faltou
complexidade.
“Parece garapa”,
avalia Bel Coelho.
Leandro Batista
arrisca uma
explicacéo: “Ja

foi melhar. Hoje

€ uma cachaca
estandardizada,
so envelhecida

na fazenda”.

CACHACA

ARMAZEM
VIEIRA

SAFIRA
Vv
SUTENADAEM TONEIS DEARIRIBA L3
FLIA DE SANTA CATARIN Y
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NEGA FULO
Nova Friburgo (RJ)

Graduacao
alcodlica: 43%
Envelhecimento:
Quatroanosem
carvalho
Posicaoanterior: 112

Envelhecidaem
barris pequenos
de carvalho antigo
(250 litros) por um
tempo longo, a
Nega Fulé ameniza
ainfluéncia da
madeira com

uma segunda
destilagzo, o que
é considerado

por alguns
especialistas
—inclusive
Leandro Batista
—uma tentativa
de corrigir falhas.
Para Bel Coelho,
aviscosidade e as
notas de baunilha
ecaramelo
agradam.

M-h-d-rumdf-
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CASA BUCCO
OURO

Bento Goncalves

(RS)

Graduacgdo
alcodlica: 40%
Envelhecimento: Seis
anosem balsamoe
carvalho

Posicao anterior: 2

Esta cachaca
éenvelhecida
separadamente
em barris de
carvalho (200
litros) e balsamo
(700 litros) por
seis anos e depois
misturada na
proporcao
de92% de
carvalhoe 8% de
balsamo. “Tostada,
complexa, tem
algo de améndoa.
Discreta, ndo
enjoa”, diz

Bel Coelho.

CACHAGA
ENVELHECIDA

CASA BL'CC(
&b




A Camara Setorial da Cachaca, entidade
vinculada ao Ministério da Agricultura,
definiu regras para o uso de alguns termos
nos rotulos. Saiba o que vocé anda bebendo.

AGUARDENTE
Destilado alcodlico simples
do caldo de cana fermentado com
graduacao alcodlica entre 38% e 54%
ou cachaca com adi¢do de mais de 30
gramas de acticar refinado por litro.

CACHACA
Aguardente com até 48% de graduacdo
alcodlica e com adicdo maxima
de 6 gramas de agticar refinado
por litro de produto.

ENVELHECIDA
Ao menos 50% da cachaca é envelhecida
em barril, dorna ou tonel de madeira
com capacidade maxima de yoo litros
POr 20 T1enos UIn ano.

PREMIUM
100% da cachaca é envelhecida em
recipiente de madeira de no maximo 700
litros e por ao menos um ano.

EXTRAPREMIUM
100% da cachaca é envelhecida em
recipiente de madeira de no rmaximo 700
litros por ao menos trés anos.

FERMENTACAO NATURAL
Alevedura utilizada é do préprio
ambiente da fazenda; ndo ha adicio de
catalisadores ou outros fermentos.

ORGANICA

Ndo recebe fertilizantes, agrotoxicos
nem fermentos artificiais na producao.

RESERVA ESPECIAL
Cachaca com caracteristicas sensoriais
diferentes das dos derais produtos
elaborados pelo produtor. O laudo técnico
que prova isso é emitido por laboratdrios
reconhecidos pelo ministério.
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LUA CHEIA

Salinas (MG)
Graduacao
alcodlica: 45%
Envelhecimento:
Entredoisetrésanos
em balsamo
Posicao anterior:
Nac entrou

Um dos expoentes
de Salinas, a Lua
Cheia mistura alio
teor alcodlicocom
a personalidade
do balsamo. O
resultado é algo
herbaceo, com
predominancia de
anis e eucalipto,
aroma discreto
euma cor
esverdeada. “A
textura é leve, e

0 &lcool € bem
forte”, opina

Bel Coelho.

E
=
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BOAZINHA

Salinas (MG)
Graduacao
alcodlica: 42%
Envelhecimento:
Doisanosem
bélsamo
Posicao anterior:
N&o entrou

Comparadaa
conterrnea Lua
Cheia, a Boazinha
tem mais madeira
emenos glcool.
“Redonda, desce
bem”, diz Leandro
Batista. “Oteor
alcodlico ndio
incomoda. Adoro
esta cachaca”,

diz Bel Coelho.
Nasanotacdes,
alguns jurados
destacaram o sabor
persistente com
notas amendoadas.

132

SANTO
GRAU
CORONEL

XAVIER

CHAVES
Cel. Xavier

Chaves (MG)
Graduacgao
alcodlica: 40%
Envelhecimento:
Entreseismesese
umanoemtangues
de pedra parafinados
esubterraneos
Posicao anterior: 152

Produzida no
engenho mais
antigo do Brasil
(1717), aSanto
Grau éa Unica
da lista que

N&ao passa por
madeira. Bel
Coelho destaca o
sabor de banana
verde, caroma
desédndaloeo
paladar pontual.
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CACHACA
DA TULHA
OURO

Mococa (SP)
Graduacao
alcodlica: 40%
Envelhecimento:
Cincoanosem
carvalho
Posicdoanterior: 82

Ganha fascom
edicdes anuais
Unicas, mas

foi a versdoem

. carvalho que

ficou noranking.
Odescansoem
barris pequenos
enovos destacaa
forca da madeira.
“Baunilha,

couro, améndoa
caramelada”, sente
Bel Coelho. Ja
Leandro Batista
nota sabores
fostados e um leve
amargor no final,

FOTOS: LEOFELTRAMN
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MATO
DENTRO
PRATA

Sao Luis do
Paraitinga (SP)
Graduacao
alcodlica: 41%
Envelhecimento:
Citomesesem

| amendoim

Posicao anterior:
N&oentrou

Apds sumir do
ranking de 2009, a
Mato Dentro voliou
com posigéo
melhor do que

em 2007 (152).
Muito elogiada
pelos jurados
(Marcelo Tas
destaca o “sabor
de infancia”),
aversdo Prata
agrada aos

que gostam de
cachagas neutras.

102
GERMANA
HERITAGE
Nova UniZo (MG)
Graduagao
alcodlica: 40%
Envelhecimento: Qito
anosemcarvalhoe
doisem balsamo
Posicdoanterior:
N&oentrou

F a cachaga mais
sofisticada da
familia Caetano
(oqueexplicaa
etigueta de 200
reais). A mesma
cachacadescansa
no bélsamo e
entdo éfinalizada
no carvalho. Ficou
entre as favoritas
de Bel Coelho:
“Incrivel. Muito
especial, merecia
uma colocacdo
melhor”.

192

SAGATIBA
PRECIOSA
Ribeirao Preto

(SP)

Graduacio
alcodlica: 42%
Envelhecimento: 23
anosem barrisde
carvalho
Posigéoanterior:
NZoentrou

Uma das aparictes
mais polémicas do
ranking, a Sagatiba
Preciosa recebe
elogios de jurados,
mas uma unanime
torcida de nariz
dos degustadores.
“Uma bobagem.
Parece um whisky
8anos”, dispara
Bel Coelho. “Dizem
0s produtores que
encontraram um
barril antigo de um
avd e decidiram
usa-loemum
envelhecimento
longp, de 23
anos...”, declara
Leandro Batista.

80

SELETA

Salinas (MG)
Graduacio
alcodlica: 41%
Envelhecimento:
Doisanosem
umburana
Posicaoanterior:
Naoentrou

No mercado

ha 35anos, a
Seleta mantém
um alto volume

de producéo

(216 mil garrafas
mensalmente)
com uma lavoura
continua (separada
em lotes precoce,
normal e tardio) e
tonéis de bélsamo
de5mila 150 mil
litros. A 20 reais

a garrafa (600
mililitros), tem bom
custo-beneficio.

CACHACA

AC
==

LETA

L 3

il

| MARIA
IZABEL

Parati (RJ))
Graduacaoalcodlica:
449%
Envelhecimento: Pelo
menosumanoem
carvalho

Posicao anterior: 72

“Agressiva, bem

| alcodlica, mas

| boa. Temsandalo
noaroma e sabor
picante”, analisa Bel
Coelho. Envelhecida
pOr a0 Menaos um
ano em barris de 200
litros e rotuladaa méo
pela proprietaria, a
Maria Izabel € uma
das mais artesanais
cachacas do ranking.
Asafrade 2010, que
estara disponivel até o
fim doano, promete
ser excepcional.
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BLEND IDEAL SERRA CANARINHA GERMANA
: - —— LIMPA Salinas (MG) Nova Unido (MG)
' ; Duas Estradas Graduacao Graduagao
Entenda Comofunmonam os blends (PB) alcodlica: 44% alcodlica: 40%
dealgumas cachacas Graduacioalcoslica: ~ ENvelhecimento: Envelhecimento:
a5% " Trésanosem Doisancs em
bélsamo carvalho

Atras de sabores mais exclusivos e equili-
brados, alguns produtores artesanais ade-

Envelhecimento: Seis

mesesem freijo

Posicaoanterior: 52

Posicaoanterior: 42

riram a uma pratica semelhante a usada ;uéi'g:?rzgm"m: Eleita com boas A Germana
nos blended scotch whiskies: a mistura de posigdes por oito mantém-se fixa
bebidas maturadas por diferentes perio- Grande surpresa jurados, que a na quarta posicdo

dos e em diferentes tipos de madeira. Ha
dois meios de fazé-lo. No primeiro, mais

deste ano, a Serra
Limpa garantiu

frataram por “boa e
velha”, a Canarinha

desde 2007.
Tem notas sutise

comum, a mesma cachaga passa por uma de cara uma boa apresentou as persisténcia baixa.
série de tonéis diferentes - a influéncia de posicéo na lista. caracteristicasque  Alguns jurados
cada madeira é dada pelo periodo que a ca- “Dificil encontrar amantiveramentre  ressaltaram
chaga fica em cada uma. No segundo, os porgue ha pouca as dez melhores sua capacidade
produtores misturam cachagas envelheci- distribuicao. Mas nos Nossos deagradara
das em barris diferentes simultaneamen- custa3Sreais” diz  trésrankings: todos. “Simples,
te. Cabe ao mestre cachaceiro, por tenta- Leandro Batista. textura licorosa, tfradicional, tem
tiva e erro, encontrar a proporcio ideal de “Adorei. Neutra, aromaforte e um leve gosto de
cachacas de barris e idades distintos. Veja o cachagapracabra  doce, sabores amendoim”, diz
que eles buscam em cada madeira. machao”, opina Bel de caramelo, Leandro Batista.
Coelho. Perfeita rapadurae “Doce, leveecom

CARVALHO NOVO para caipirinhas. especiarias. notas de banana
Influencia a cachaca intensamente, torna a verde, agradou”,
cor castanho-escura e o aroma amadeirado, completa

Bel Coelho.

e o sabor ganha algo de baunilha.

CARVALHO USADO
Sdo barris que foram utilizados
para destilar outras bebidas, como vinho,
whisky e conhaque. A influéncia
é mais sutil, e notas das bebidas
anteriores podem aparecer.

BALSAMO
Deixa uma marca forte no aroma
da cachaca, o sabor puxa para ameixa
seca e cravo, e a cor ganhatons
escuros e esverdeados.

germana

Grad ale 40% Vol i1

—
— — AGUARDENTE DE Cawz-—

UMBURANA
Torna a cor entre verde e marrom
emarca o sabor com o que alguns
consideram coco verde e tabaco; hd quem
diga que é gosto de lustra-méveis.

JEQUITIBA
Neutra, é usada para diminuir a acidez
dacachaca e acrescentar leves sabores
florais, citricos e minerais.
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CLAUDIONOR
Januaria (MG)
Graduacgaoalcodlica: 48%
Envelhecimento: Umano

emumburana
Posicdo anterior: 32

A mais alcodlica cachaca
do ranking, a Claudionor
recebeu inimeros
comentérios de nossos
jurados destacando sua
“forca”. “Néo esta para
brincadeiras. E cachaca
pra casar”, comentou

um deles. Os tonéis
grandes de umburana
(de 5mila 10 mil litros)
deixam sua coreseu
sabor neutros, com uma
base persistente de cana
e leves notas de tostado;
uma cachaca arquetipica,
segundo Leandro Batista,
ideal para quem esté
comecando a degustar.
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VALE VERDE
Betim (MG)
GraduacAoalcodlica: 40%
Envelhecimento: Trésanos

emecarvalho
Posicaoanterior: 22

Espéciede cdfda
turma, a Vale Verde
cravou osegundo
lugar gracas a sua
producao corretissima.
Os barris de 250 litros
sd0 lacrados pelo
Ministério da Agricultura
para assegurar o
envelhecimento de
trés anos. Na boca,
esbanja complexidade.
“Um destaque! Doce,
amanteigada, licorosa”,
diz Bel Coelho. Teve

0 maior numero de

“mencdes do ranking:

entrou na lista de
14 dos 22 jurados.

ANISIO SANTIAGO
-
Salinas (MG)

Graduacdoalcodlica: 47%
Envelhecimento: Pelo manos dezanosem bélsamo

PosicZoanterior: 12 )I
0 peso da histéria fez-se notar com a vitdria disparada da Anisio
Santiago —a segunda consecutiva neste ranking. Ela foi apontada
para a primeira posicdo por um grande niimero de jurados, sempre
acompanhada de comentérics como “um classico sem arestas”™. O
fascinio por essa cachaga comeca antes de prové-la, como sugere
um dos jurados. Produzida desde 1943 em peguena escalae
com envelhecimento longo em dornas grandes de bélsama (entre
5mile 10 mil litros), a Anisio Santiago ganha uma textura licorosa,
redonda, com notas fortes de anis e propolis no retrogosto —sem
contar uma etiqueta de em média 250 reais por garrafa. Além
do bicampeonato, a familia Santiago tem mais um motivo para
comemorar: no dia 2 junho, a 82 Vara Federal de Belo Horizonte
julgou favoravel o pedido de registro definitivo da marca Havana
pela Anisio Santiago. Segundo Roberto Santiago, filho de Anisio, a
decisgo nao muda nada: ambas as marcas ficam no mercado, mas
a Havana custa mais, embora o produto seja o mesmao.
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